
85% Tempranillo
10% Graciano
5% Maturana

A la vista se presenta con un color cereza picota intenso y una 
capa alta, que refleja su concentración y estructura.
En nariz ofrece aromas agradables de frutas negras y rojas, con 
sutiles toques de tofe, regaliz y cacao. La barrica se percibe 
muy bien integrada, aportando un toque delicado que 
complementa su esencia frutal.
En boca es seductor y envolvente, con una entrada golosa y 
afrutada. Destaca por su frescura y vivacidad. Es un vino 
equilibrado y redondo, con un final largo y suave que invita a 
seguir disfrutándolo.

Ideal para maridar con un buen steak tartar, una cena con 
tacos mexicanos o para deleitarse con unas increíbles costillas 
a la barbacoa. Un vino perfecto para los amantes del queso y 
para disfrutar con carnes a la brasa.

Un vino indiscutiblemente riojano en 
sus materias primas, pero lleno del 
descaro, la fuerza y el carácter 
provocador importados de nuestra 
experiencia americana. Un minucioso 
trabajo por parte de su director técnico, 
que se encarga de fusionar las 
experiencias vividas tanto en Rioja 
como en Washington. 

Cuenta con la influencia de la 
winemaker de Valdemar Estates en 
Walla Walla. Ella forma también parte 
de la inspiración americana que dio 
lugar al Rioja más transgresor de la 
familia Valdemar. 

Valdemar Inspiración pasa así a 
formar parte del legado de una familia 
que nació para romper moldes y 
ampliar fronteras en el mundo del vino.
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Vol. 14%16/18ºC

16 meses en 
barricas de roble 
francés y americano


