
TEMPRANILLO 2020
VINO DE PARCELA DOCa RIOJA

EDICIÓN LIMITADA DE 2.403 BOTELLAS

VIÑEDO

Muestra un color rojo cereza picota, de capa muy alta y 
con abundante lágrima. Limpio y brillante. En nariz, 
dominan las sensaciones intensas a fruta negra y notas 
especiadas, como pimienta y laurel, con un fondo 
ahumado aportado por su envejecimiento bien integrado 
en barricas de roble francés. Entrada golosa, potente, con 
marcado carácter, fresco en su paso por boca con un final 
complejo y elegante.

La Gargantilla, parcela con forma de collar, es uno 
de los viñedos más emblemáticos de la familia. 
Sus complejos suelos pedregosos, arenosos y 
arcillo-ferrosos ocupan una extensión de 6,7 
hectáreas y están situados a una altitud de 580 
metros en la parte alta de Rioja Oriental, 
proporcionando un entorno perfecto. 

Las viñas disfrutan de brisas constantes en verano 
e importantes diferencias de temperatura entre 
el día y la noche. Todo ello reforzado con un 
proyecto de biodiversidad hecho a medida que 
potencia aún más el equilibrio natural de esta 
parcela y nos permite una estricta selección a 
mano de los mejores racimos. Especialmente indicado para carnes a la brasa, pescados 

al horno, guisos tradicionales, quesos curados y 
embutidos ibéricos.

Vol. 14,0%16/18ºC

100% Tempranillo
18 meses en barrica 
de roble francés de 
grano fino.
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